


HI 642 BFZC   4 индукционные зоны  590*520*58

HI 643 BFZC   4 индукционные зоны  590*520*58

HI 642 WFZC   4 индукционные зоны  590*520*58

Мощность (Вт) 
макс.

3300

HI 32 W

7200

7200

7200

7000

7000

7000

HI 32 BFZC  2 индукционные зоны 

HI 32 WFZC  2 индукционные зоны 

3300

3300

3300

3300

300*520*70

300*520*70

300*520*70

300*520*70

300*520*70

590*520*58

590*520*58

590*520*58

HI 430 BSC/HI 431 BSC  3 индукционные зоны  450*520*585500

HI 640 BSC/HI 640 GSC

HI 430 WSC/HI 430 GSC  3 индукционные зоны  450*520*58

HI 642 BYC   4 индукционные зоны  590*520*58

5500

7200

2

HI 630 BSC  3 индукционные зоны  590*520*586100

HI 32/HI 32 G

7000 590*520*58HI 632 BSC/ HI 632 W

3 индукционные зоны  450*520*585500HI 430 W  
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Важно: обращаем внимание, что во время работы с индукционными 
плитами, имеющими непрерывный режим нагрева, на малых уровнях 
мощности нагрев может переходить в импульсный. Это является нормальной 
особенностью функционирования таких индукционных панелей и не является 
признаком наличия неисправности.
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HI 32/ HI 32 G/ HI 32 W/ HIF 32

HI 32 BFZC/ HI 32 WFZC

Flex

6

5. Flex зона, макс. 1800 Вт

5
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Тип нагрева: непрерывный

Тип нагрева: непрерывный



Модель HI 640 BSC/ HI 640 WSC/ 
HI 640 GSG/ HI 632 BSC/ HI 632 W 

12

Тип нагрева: непрерывный для 
HI 640 BSC/ HI 640 WSC/ HI 640 GSC/ HI 632 W 
импульсный для HI 632 BSC

Тип нагрева: непрерывный



1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

2. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт
Power Boost 2000 Вт

3. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

4. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт
Power Boost 2000 Вт

5-6. Flex зона макс. 2600 Вт, Power Boost 3000 Вт

7.Стеклянная панель
8.Панель управления

1. Кнопка выбора варочной зоны
2. Таймер
3. Кнопка регулировки мощности/времени
4. Кнопка блокировки
5. Кнопка включения/выключения
6. Кнопка включения/выключения Power Boost
7. Кнопка включения Flex зоны

Модель HI 642 BFZC/HI 642 WFZC

Модель HI 643 BFZC

1. Кнопка выбора варочной зоны
2. Таймер
3. Кнопка регулировки мощности/времени
4. Кнопка блокировки
5. Кнопка включения/выключения
6. Кнопка включения/выключения Power Boost
7. Кнопка включения Flex зоны

1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

2. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт
Power Boost 2000 Вт

3. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

4. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт
Power Boost 2000 Вт

5. Flex зона макс. 2600 Вт, Power Boost 3000 Вт

6.Стеклянная панель

7.Панель управления

13

Тип нагрева: непрерывный

Тип нагрева: непрерывный



1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт

2. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт
Power Boost 2000 Вт

3. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт,
Power Boost 2600 Вт

1. Кнопка выбора варочной зоны
2. Таймер
3. Кнопка регулировки мощности/времени
4. Кнопка блокировки
5. Кнопка включения/выключения
6. Кнопка включения/выключения Power Boost

Модель HI 430 BSC/ HI 430 WSC/ HI 430 GSC/ 
     HI 431 BSC/ HI 430 W

Модель HI 642  BYC

1. Кнопка включения/выключения
2. Кнопки настройки таймера
3. Кнопки регулировки мощности
4. Кнопка блокировки
5. Кнопка включения/выключения Power Boost
6. Кнопка включения Flex зоны и режима Барбекю

1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

2. Индукционная зона нагрева, макс. 1600 Вт
Power Boost 2000 Вт

3. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт
Power Boost 2600 Вт

4. Индукционная зона нагрева, макс. 1600 Вт
Power Boost 2000 Вт

5-6. Flex зона, макс. 2600 Вт, Power Boost 3000 Вт

7.Стеклянная панель

8.Панель управления

4. Стеклянная панель

5. Панель управления

1

3

2

4

5

1 2

3

4

5

6

12

3 4

5 6

7
8

12 23 3

3 3 4

5

6

14

Тип нагрева: непрерывный (для моделей 
HI 430 BSC/ HI 430 WSC/ HI 430 GSC, HI 430 W), 
импульсный (для модели HI 431 BSC)

Тип нагрева: непрерывный



Модель HI 630 BSC

1. Индукционная зона нагрева,
макс. 1500 Вт

2. Индукционная зона нагрева,
макс. 2000 Вт

3. Индукционная зона нагрева,
макс. 2600 Вт,

4. Стеклянная
панель

5. Панель
управления

1. Кнопка включения/выключения
2. Кнопки выбора конфорки
3. Кнопка настройки таймера
4. Регулировка мощности
5. Кнопка блокировки

15

1

2

3

4

5

1

2 35

4

Тип нагрева: непрерывный
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В режиме ожидания индикатор питания 
прибора будет мигать.



Или коснитесь режима мощности «0» на панели; 
Или удерживайте левую кнопку           в течении 2 сек.

«0» «H» «h»
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Использование функции Power Boost
(только для моделей, оснащенных данной 
функцией)
С функцией Power Boost одна варочная зона может нагреться до максимальной 
температуры наиболее быстро и поддерживать ее в течение 5 минут.

1. В варочной панели, оснащенной данной функцией, каждая зона может
работать в этом режиме. Если Вам нужно использовать Power Boost, 
пожалуйста, сначала выключите другую зону в той же группе, две зоны 
не могут работать одновременно. В противном случае на дисплее 
выбранной зоны будут мигать символы   и   , а уровень мощности будет 
установлен на значение    автоматически.

2. Нажмите кнопку выбора зоны нагрева, которую Вы хотите увеличить,
индикатор рядом с кнопкой будет мигать в течение 5 секунд.
3. Коснитесь иконки Power Boost, и выбранная варочная зона начнет
работать в этом режиме. На дисплее с указанием мощности появится
значок “P”, обозначающий, что функция Power Boost работает.

4. Режим Power Boost будет длиться в течение 5 минут, а затем зона

вернется к ступени мощности, которая была установлена до 
использования Power Boost.

Группа А Группа B Группа А Группа B
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5. Если Вы хотите отменить повышение мощности в течение этих 5
минут, нажмите кнопку выбора зоны нагрева, индикатор рядом с 
кнопкой будет мигать. А затем нажмите кнопку Power Boost. Зона 
нагрева вернется к ступени мощности, которая была установлена до 
использования Power Boost.

Flex зона
• Эта зона может использоваться как одна зона или как две разные зоны,
исходя из потребностей во время приготовления пищи.
• Flex зона сделана из двух независимых индукторов, которые могут
управляться по отдельности. Когда эта область работает как единая, 
посуду можно ставить в любое место внутри этой зоны, при этом мощность 
нагрева не изменится, а пространство, на котором не стоит посуда, 
нагреваться не будет.

• Важно! Убедитесь, что посуда находиться внутри Flex зоны. В случае
размещения больших кастрюль, посуды овальной, прямоугольной и 
вытянутой формы, убедитесь, что посуда размещена в центре зоны.

Примеры правильного и неправильного расположения посуды на Flex зоне. 

Объединенная зона
1.Чтобы активировать Flex зону как единую зону, коснитесь
соответствующего символа.
2.Установка мощности в данном режиме работает так же как и в
любой другой зоне

Две отдельные зоны
Чтобы использовать Flex зону в качестве двух отдельных зон с 
различными настройками мощности, снова коснитесь специального 
символа, и зоны вернутся к своим предыдущим настройкам.
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Функция барбекю

Барбекю это функция, которая позволяет поддерживать температуру 
поверхности посуды, необходимую для приготовления блюд на гриле, 
используется в режиме Flex зона.

1. Нажмите на кнопку выбора зоны нагрева, на которой вы хотите включить
барбекю, и индикатор рядом с кнопкой загорится.

2. Если на вашей модели есть иконка "BBQ 3 Sec", нажмите и удерживайте 
кнопку включения функции Барбекю в течение 3 секунд. После этого 
режим барбекю будет активирован. Если на вашей модели есть только 
иконка BBQ, нажмите её однократно, а затем выставьте максимальный 
режим нагрева. Режим BBQ будет активирован.
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Примечание: в целях безопасности пользователя, при 
бездействии варочная панель выключается автоматически
через некоторое время автоматически, если не нажимать ни на 
один элемент управления.
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HI 642 BFZC

HI 643 BFZC

HI 642 WFZC

496

496

496

HI 32/HI 32 G/HI 32 W

HI 32 BFZC/ HI 32 WFZC 

HI 430 W

HI 640 WSC/HI 640 GSC

HI 640 BSC/ HI 632 BSC

HI 641 BSC/ HI 632 W

При любых условиях следите за тем, чтобы 
забор и отвод воздуха для вентиляции 
варочной панели не были блокированы. 
Следите внимательно за рабочим 
состоянием варочной панели. См. рисунок 
справа. Внимание: безопасное расстояние 
между плитой и надплитным шкафом 
должно быть не менее 760 мм.

HI 430 BSC/HI 431 BSC 495

562

562

562

430450

HI 430 WSC/HI 430 GSC

HI 642 BYC

495

495

430

560

450

30

HI 630 BSC 490560

495430450
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Примечание: для монтажа необходимо металлическую 
скобу установить на ступеньку корпуса и закрутить 
саморезами из комплекта.



Примечание: в случае, если с варочной панелью в комплектации 
поставляется уплотнитель (опционально), используйте его для установки 
варочной панели. Для установки уплотнителя (опционально), его 
необходимо аккуратно закрепить по периметру нижней части стекла.
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возможного подключения представлен на рисунке ниже (L - фаза, N - нейтраль), 
при возникновении затруднений проконсультируйтесь со специалистом.
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